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1 Общие положения 
Настоящие положение организации питания обучающихся  Новосибирского Государ-

ственного Аграрного  Университета (НГАУ)  разработано в целях упорядочения организации 

питания обучающихся вуза, совершенствования системы организации питания, эффективного 

использования денежных средств, а также устанавливает размеры и порядок предоставления 

частичной компенсации стоимости питания отдельным категориям обучающихся на основании: 

- Федеральным законом Российской Федерации от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании 

в Российской Федерации»; 

 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации об-

щественного питания населения»   Настоящие санитарно-эпидемиологические правила и нор-

мативы (далее - Правила) устанавливают санитарно-эпидемиологические требования к обеспе-

чению безопасности и (или) безвредности для человека биологических, химических, физиче-

ских и иных факторов среды обитания и условий деятельности при оказании услуг обществен-

ного питания населению, несоблюдение которых создает угрозу жизни или здоровью человека, 

угрозу возникновения и распространения инфекционных и неинфекционных заболеваний. 

Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благопо-

лучии населения". 

  Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благопо-

лучии населения"; Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ "О качестве и безопасности пи-

щевых продуктов" (Собрание законодательства Российской Федерации, 2000, № 2, ст. 150; 

2020, № 29, ст. 4504). 

Федерального закона от 02.01.2000 № 29-ФЗ "О качестве и безопасности пищевых про-

дуктов"; статья 5, статья 21 технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011;   Та-

моженного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" (ТР ТС 022/2011), принятого 

решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 881 

 

Положение определяет основные организационные принципы питания обучающихся в ву-

зе, принципы и методику формирования рационов питания и ассортимента пищевых продуктов, 

предназначенных для организации рационального питания обучающихся, в том числе при от-

боре, закупках, приемке пищевых продуктов и продовольственного сырья, используемых в пи-

тании обучающихся, составлении меню и ассортиментных перечней в производстве, реализа-

ции и организации потребления продукции общественного питания. 

Настоящие положение является локальным нормативным актом, регламентирующим дея-

тельность вуза по вопросам питания, принимается комбинатом питания и утверждается прика-

зом ректора вуза.  

 Положение  принимается на неопределенный срок.   После принятия Положения (или из-

менений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция 

автоматически утрачивает силу.  
 

2 Основные цели и задачи 

Основными целями и задачами при организации питания студентов в вузе являются:   
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-обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим 

потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного 

питания;  

- гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых 

для приготовления блюд;  

-   предоставление  ежедневного примерного  меню, в зависимости от предпочтений сту-

дентов (религии, вегетарианство, веганство,   социальный статус). 
 

3 Общие принципы организации питания 

 Организация питания обучающихся является отдельным обязательным направлением де-

ятельности вуза.  

 Для организации питания обучающихся используются специальные помещения, соответ-

ствующие требованиям санитарно-гигиенических норм и правил по следующим направлениям:  

- Режим работы КОП должен соответствовать режиму работы вуза.   

- соответствие числа посадочных мест установленным нормам;  

- Прием пищевой продукции, в том числе продовольственного сырья, на предприятие об-

щественного питания должен осуществляться при наличии маркировки и товаросопроводи-

тельной документации, сведений об оценке (подтверждении) соответствия, предусмотренных в 

том числе техническими регламентами. В случае нарушений условий и режима перевозки, а 

также отсутствии товаросопроводительной документации и маркировки пищевая продукция и 

продовольственное (пищевое) сырье на предприятии общественного питания не принимаются. 

- Готовые блюда, напитки, кулинарные и кондитерские изделия, изготавливаемые в пред-

приятиях общественного питания, должны соответствовать требованиям технических регла-

ментов и единым санитарным требованиям. Пищевая продукция предприятий общественного 

питания, срок годности которой истек, подлежит утилизации 

- В предприятиях общественного питания, оказывающих услуги общественного питания 

без выпуска пищевой продукции в свободное обращение, должна обеспечиваться последова-

тельность (поточность) технологических процессов, исключающих встречные потоки сырья, 

сырых полуфабрикатов и готовой продукции, использованной и продезинфицированной посу-

ды, а также встречного движения посетителей и участвующего в приготовлении продукции об-

щественного питания персонала. 

- При изготовлении блюд, кулинарных и кондитерских изделий необходимо обеспечивать 

последовательность и поточность технологических процессов, обеспечивающих химическую, 

биологическую и физическую (в том числе исключение попадания посторонних предметов и 

частиц (металлические, деревянные предметы, пластик, стекло) в пищевую продукцию) без-

опасность. 

-Изготовление продукции должно производиться в соответствии с ассортиментом, утвер-

жденным руководителем организации или уполномоченным им лицом, по технологическим до-

кументам, в том числе технологической карте, технико-технологической карте, технологиче-

ской инструкции, разработанным и утвержденным руководителем организации или уполномо-

ченным им лицом. Наименование блюд и кулинарных изделий, указываемых в меню, должны 

соответствовать их наименованиям, указанным в технологических документах. 
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-С целью минимизации риска теплового воздействия для контроля температуры блюд на 

линии раздачи потребителю должны использоваться термометры. 

- Температура горячих жидких блюд и иных горячих блюд, холодных супов, напитков, ре-

ализуемых потребителю через раздачу, должна соответствовать технологическим документам. 

- Столовые приборы, столовая посуда, чайная посуда, подносы перед раздачей должны 

быть вымыты и высушены. 

- В конце рабочего дня должна проводиться мойка всей посуды, столовых приборов, под-

носов в посудомоечных машинах с использованием режимов обработки, обеспечивающих дез-

инфекцию посуды и столовых приборов, и максимальных температурных режимов. 

-В целях контроля за риском возникновения условий для размножения патогенных мик-

роорганизмов необходимо вести ежедневную регистрацию показателей температурного режима 

хранения пищевой продукции в холодильном оборудовании и складских помещениях на бу-

мажном и (или) электронном носителях и влажности - в складских помещениях. 

- Предприятия общественного питания (КОП вуза) для приготовления пищи должны быть 

оснащены техническими средствами для реализации технологического процесса, его части или 

технологической операции (технологическое оборудование), холодильным, моечным оборудо-

ванием, инвентарем, посудой (одноразового использования, при необходимости), тарой, изго-

товленными из материалов, соответствующих требованиям, предъявляемым к материалам, кон-

тактирующим с пищевой продукцией, устойчивыми к действию моющих и дезинфицирующих 

средств и обеспечивающими условия хранения, изготовления, перевозки (транспортирования) и 

реализации пищевой продукции. 

- Холодная и горячая вода, используемая для производственных целей, мытья посуды и 

оборудования, соблюдения правил личной гигиены должна отвечать требованиям, предъявляе-

мым к питьевой воде 

- Предприятия общественного питания должны быть оборудованы исправными системами 

холодного и горячего водоснабжения, водоотведения, теплоснабжения, вентиляции и освеще-

ния, которые должны быть выполнены так, чтобы исключить риск загрязнения пищевой про-

дукции. 

-Зоны (участки) и (или) размещенное в них оборудование, являющееся источниками вы-

деления газов, пыли (мучной), влаги, тепла должны быть оборудованы локальными вытяжными 

системами, которые могут присоединяться к системе вытяжной вентиляции производственных 

помещений. Воздух рабочей зоны и параметры микроклимата должны соответствовать гигие-

ническим нормативам. 

-Сбор и обращение отходов должны соответствовать требованиям по обращению с твер-

дыми коммунальными отходами и содержанию территории. 

-Все помещения, предназначенные для организации общественного питания, должны под-

вергаться уборке. В производственных помещениях ежедневно проводится влажная уборка с 

применением моющих и дезинфицирующих средств. Столы для посетителей должны подвер-

гаться уборке после каждого использования. 

-Для уборки производственных и санитарно-бытовых помещений должен выделяться от-

дельный промаркированный инвентарь, хранение которого должно осуществляться в специаль-

но отведенных местах. Уборочный инвентарь для туалета должен храниться отдельно от инвен-

таря для уборки других помещений. 
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4 Обязательная документация в КОП: 

- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;  

- журнал бракеража готовой кулинарной продукции;   

- журнал учета температурного режима холодильного оборудования;    

- ведомость контроля рациона питания;   

- ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда, калькуляционные 

карта, ТТК; 

- входные  документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество по-

ступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения каче-

ства, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.); 

- журнал здоровья сотрудников;  

- книга отзывов и предложений.  

- Организация питания за счет собственных средств осуществляется через линию раздачи. 

  Приготовлении пищи, и ее реализация  студентов вуза  осуществляется квалифициро-

ванными работниками комбината общественного питания Новосибирского ГАУ, имеющих со-

ответствующую профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный (при по-

ступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имею-

щими личную медицинскую книжку установленного образца.   

 Поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для организации питания в 

вузе осуществляют предприятия (организации), специализирующиеся на работе по поставкам 

продуктов питания в образовательные учреждения в соответствии с Федеральным законом от 

21.07.2005 года №94-ФЗ "О размещении заказов на поставки товаров, выполнение работ, оказа-

ние услуг для государственных и муниципальных нужд". 3.10. На поставку питания заключа-

ются контракты (договоры) непосредственно вузом, являющимся заказчиком. Поставщики 

должны иметь соответствующую материально техническую базу, специализированные транс-

портные средства, квалифицированные кадры. Обеспечивать поставку продукции, соответ-

ствующей по качеству требованиям государственных стандартов и иных нормативных доку-

ментов. 

Кроме всего  в вуз осуществляется поставка экологически чистых продуктов питания из 

учебно – производственных  хозяйств таких как  Практик, Сад Мичуринцев,  а также на прямую 

от поставщиков по заключенным договорам.  Приложение 1,2,4,5,6,7   
 

5 Контроль организации питания 

Питание  студентов осуществляется в столовых  и буфете комбината общественного  пи-

тания  вуза: 

Столовая № 1 ул. Никитина 145б 

Столовая №2  ул. Добролюбова 162 

Столовая №  ул. Ленина 21/1  

Буфет    ул. Добролюбова 160  

Входной контроль это контроль за  поступающим    сырьем  и пищевыми продуктами, 

контроль осуществляется над  каждой партией пустующей  продукции на комбинат обществен-

ного питания,  в контроль входит  определение   соответствия видов и наименований посту-

пивших продуктов маркировке на упаковке и товарно-сопроводительной документации, 
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- соответствие принадлежности продукции к партии, указанной в сопроводительной до-

кументации, 

- соответствие упаковки и маркировки товара требованиям действующего законодатель-

ства и нормативов (объем информации, наличие текста на русском языке и др.) 

Производственный контроль 

Главной задачей комбината общественного питания является оказание качественных 

услуг и производство безопасной продукции. Соответственно в этих условиях особое значение 

приобретает организация производственного контроля, целью которого является обеспечение 

безопасности для человека и среды обитания путем должного выполнения санитарных правил, 

и санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий на объекте обществен-

ного питания.  

Объектами производственного контроля предприятия общественного питания являются 

производственные и общественные помещения, технологическое оборудование, технологиче-

ские процессы, рабочие места, а также сырье, полуфабрикаты, готовая продукция. 

По результатам производственного контроля ведется учетно-отчетная документация по 

формам, утвержденным  вузом это  журналы,  контрольные листы. 

  Выходной (приемочный) контроль -  контроль качества готовой продукции. Цель выход-

ного контроля - установление соответствия качества готовых изделий требованиям стандартов 

или технических условий, выявление возможных дефектов. По  Результатам выходного кон-

троля заполняется бракеражный журнал, если кулинарная продукция соответствует требовани-

ям  разрешается ее реализация. Приложение 8,9,10. 

- Санэпидстанция ежемесячно проводит отбор проб кулинарной продукции (блюд, напит-

ков, кондитерских изделий) вырабатываемых комбинатом общественного питания вуза, а также 

делает смывы с технологического и производственного оборудования, столовой и кухонной по-

суды на определение  БГКП (бактерии группы кишечной палочки). Приложение 11. 

- Из каждой партии продукции, которая поставляется из учебно – производственных хо-

зяйств, производится отбор проб на определение качества и безопасности продукции. Исследо-

вания  проводиться в ИЛК вуза  (аккредитованный  Испытательный Лабораторный Комплекс). 

Приложение 12,13,14.  

- Ежемесячно студенческий профком проводит проверку и контрольную закупку в столо-

вых, буфетах и кафе университета, согласно утвержденного положения руководителем вуза о 

проведении проверок точек питания. Результаты проверок рассматриваются на плановых и 

внеплановых заседаниях профсоюзных комитетов работников и студентов университета. Выяв-

ленные недостатки и предложения профсоюзных организаций доводятся администрации уни-

верситета. О принятых мерах администрация сообщает работникам и студентам на планерных 

совещаниях, встречах и собраниях. Профсоюзным органам администрация направляет пись-

менное уведомление о принятых мерах. Приложение 15 

Помимо стандартного ежедневного меню, в столовых вуза студентам предложено на вы-

бор в зависимости от их предпочтений  -  вегетарианское, веганское, а также социальное меню 

для  малообеспеченных, сирот  и студентов оставшихся без попечения родителей. Приложение 

16,17,18. 
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Блюда из ежедневного меню столовой № 2 

для вегетарианцев   и веганов 

 

1 Вегетарианцы Веганы 

2 Салат с кальмарами  Салат из рук колы с черри 

3 Салат из рук колы с черри   Салат «Витаминный»  

4 Салат «Витаминный»    Салат «Фунчеза» 

5 Салат  «Фунчеза» Салат морковь по-корейски  

6 Салат морковь по-корейски   Салат из свеклы отварной с маслом 

7 Салат из свеклы отварной с маслом «Винегрет»  

8 Салат «Летний»   Салат «Летний» 

9 Салат «Греческий»  

10 «Винегрет»  Суп «Минестроне» 

11 Суп грибной   Суп пюре овощной 

12 Суп пюре овощной Суп пюре грибной 

13 Суп «Рыбный»   Салат из красной фасоли с овощами 

14 Суп пюре грибной  Суп томатный 

15 Суп «Минестроне»   Щи овощные 

16 Суп Томатный Голубцы овощные 

17 Щи овощные  Рис с овощами  

18 Гротен картофельный   Гречка отварная с грибами 

19 Котлеты рыбные  Перловка 

20 Горбуша запечённая  под овощной 

шапкой 

   

Пел – то (фасоль стручковая  с чес-

ноком прованскими травами и сое-

вым соусом)  

21 Минтай под овощами   Овощная лазанья  

22 Котлета рыбная с брокколи   Картофель по-деревенски 

23 Картофель по-деревенски   Капуста тушеная  

24 Капуста тушеная    Овощи на пару 

25   Овощи на пару   Пюре гороховое зеленое, желтое 

26 Макароны с соусом песта   Котлеты морковные 

27 Макароны с карри   

28 Макароны отварные с хмели –

сунели   

 

29 Паста с соусом «Пика»  

30 Картофель  «Фри»  

31 Картофельное пюре    

32 Филе минтая запечённое    

33 Рис с овощами    

34 Гречка отварная с грибами    

35 Перловка    
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36 Пел – то (фасоль стручковая  с чес-

ноком прованскими травами и сое-

вым соусом)  

 

37 Зразы картофельные   

38 Кальмары фаршированные  грибами  

и овощами   
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ЛИСТ  РАССЫЛКИ 

№  

п/п 

Наименование подразделения Номер 

экземпляра 

Подпись и расшифров-

ка подписи должност-

ного лица, получивше-

го док. 

Примечание 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

Рассылку произвел: 
 

     
(должность)  (подпись)  (ФИО) 

 

Дата рассылки «____» _________ 20___ г. 
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ЛИСТ  РЕГИСТРАЦИИ  ИЗМЕНЕНИЙ 

 

№ 

п/п 

Номера  страниц № "Извеще-

ния об изме-

нении" 

Дата 

введения 

изменения, 

№ приказа и 

дата 

Подпись 

изменен-

ных 

заменен-

ных 

новых аннулиро-

ванных 
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ЛИСТ ОЗНАКОМЛЕНИЯ 

Дата 

ознакомления 

Наименование 

должности 
Подпись 

Расшифровка 

подписи 

Номер 

изменения 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 


